BI0 ) BISTRO MENUPLAN IM GUNDELDINGER FELD

Montag, 21. Oktober Salat oder Suppe CHF 22.00
Hausgemachte Kartoffel-Kirbis Kldsschen mit frischem Spi-
nat, Champignons, Parmesan, Erbsen Pesto und Focaccia
Brot

Dienstag, 22. Oktober Salat oder Suppe CHF 22.00
Karamellisierter Fenchel mit Olivensalsa, Zitrone, Romische
Nocke, mariniertem Mozzarella und Krauter-Blatter-
teigstange

Mittwoch, 23. Oktober Salat oder Suppe CHF 25.00
Rindsragout nach Bio Bistro Art, Rostkartoffeln, zweierlei ge-
schmortem Sellerie, Bliten und Crunch

Salat oder Suppe CHF 22.00
Paneerragout nach Bio Bistro Art, Rostkartoffeln, Zweierlei
geschmortem Sellerie, Bluten und Crunch

Donnerstag, 24. Okto- Suppe oder Salat CHF 22.00
ber Herbstlicher Gemusestrudel mit Feta an Wurzelgemuse,
Kernen, Apfel Chutney und Crostini

Freitag, 25. Oktober Suppe oder Salat CHF 22.00
Gebackene Randen Schnitze auf Zwiebel-Nuss Salza,
Creme fraiche, und Salzkartoffeln

Um Foodwaste zu verhindern sind kurzfristige Menuanderungen mdglich

Besuche uns

Reservationen und Anfragen gerne an +41 61 335 99 97, auf Instagram
bio-bistro-gundeli@bsb.ch oder Gber www.biobistro.bsb.ch @ i

Unser Fleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz !
Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders
gekennzeichnet sind.


http://www.biobistro.bsb.ch/

