BI0 O BISTRO

MENUPLAN AM BACHGRABEN

Montag, 27. Marz Salat oder Suppe CHF 19.00
Bandnudeln an einer Krautstiel-Zitronensauce mit Par-
mesan und gerdsteten Sonnenblumenkernen

Dienstag, 28. Marz Salat oder Suppe CHF 19.00
Frisch gedampftes.saisonales Gemuse an Sataysauce
dazu Basmatireis

Mittwoch, 29. Marz Salat oder Suppe CHF 19.00
Spatzlipfanne mit Gemuse und frisch
geraffeltem Bergkase
Fleisch-Menu CHF 22.00
Salat oder Suppe
Zuri Geschnetzeltes mit Spatzli und gedampfte Karotten

Donnerstag, 30. Marz Salat oder Suppe CHF 19.00
Zwiebel-Apfel Flammkuchen garniert mit Baumnuissen
und Honig-Mascarpone-Topping
dazu ein Cole-Slaw Salat

Freitag, 31. Marz Salat oder Suppe CHF 19.00

Geflillte Wirsingtaschen mit Reis und Frischkase von
"new roots" auf einer Sauce-Provence

Unser Fleisch ist immer Bio-Knospenzertifiziert und aus der Schweiz

Um Foodwaste zu verhindern sind kurzfristige Menuanderungen maoglich

Reservationen und Anfragen gerne an +41 61 326 70 10, bio-bistro-bachgraben@bsb.ch
oder Uber www.biobistro.bsb.ch

Unsere Lieferanten: Spittelhof/Biel-Benken (Gemuse, Beeren) bio-partner (Gemduse, Friichte, Milchprodukte, Kolonialwaren), Vital Dornach (Back-
waren), Zentrums-Metzg (Fleisch), Erborisiti Lendi (Krauter, Tee), La Columbiana (Kaffee), Luxenhof Barschwil (Mehl, Jogurt, Quark)
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