BI0 O BISTRO

MENUPLAN IM GUNDELDINGER FELD

Montag, 15. August Salat oder Suppe CHF 22.00
Rollgerstenrisotto, Erbsen, eingelegtem Gemuse, Miso-
Mayonnaise, Minze Pesto und Croutons

Dienstag, 16. August Salat oder Suppe CHF 22.00
Geflllte und Uberbackene Pfannkuchen auf mediterra-
nem Gemiuse, Krautersalsa, Rucola und Knackebrot

Mittwoch, 17. August Salat oder Suppe CHF 25.00
Raviolo mit Kalbsfleischflillung, sommerliches Gemiuse
Salbeibutter, Krautstiel, Hobelkase, Krauterol und
Crunch

CHF 22.00

Salat oder Suppe
Gemuseraviolo auf sommerlichem Gemiuse, Salbeibut-
ter, Krautstiel, Hobelkase, Krauterol und Crunch

Donnerstag, 18. August Salat oder Suppe CHF 22.00
Ricotta- Basilikumgnocchi, gegrillte Zucchetti, Parmes-
anschaum, Peperoni Chutney, Krautersalat und Focaccia

Freitag, 19. August Salat oder Suppe CHF 22.00

Kartoffel-Selleriepuffer an Riebli Plree, Kohlrabi Ge-
muse, Krautersalat, Huttenkase und Crostini

Um Foodwaste zu verhindern sind kurzfristige Menuanderungen maglich

Reservationen und Anfragen gerne an 061 335 99 97, bio-bistro-gundeli@bsb.ch
oder uber www.biobistro.bsb.ch

Unsere Lieferanten: Spittelhof/Biel-Benken (Gemise, Beeren) bio-partner (Gemdse, Friichte, Milchprodukte, Kolonialwaren), Vital Dornach (Back-
waren), Zentrums-Metzg (Fleisch), Erborisiti Lendi (Krauter, Tee), La Columbiana (Kaffee), Luxenhof Barschwil (Mehl, Jogurt, Quark)


http://www.biobistro.bsb.ch/

